
「千葉の発酵」展示リスト

令和6年10月2日(水)～12月19日(木)千葉県立中央図書館　千葉県資料室

　

No. 書名 著者名 出版者 出版年 内容紹介 請求記号 貸出

1 [キッコーマン醤油絵はがき] [キッコーマン] 出版年不明 C2932/H06- 21 ×

2 正上醤油醸造場寫生図[絵はがき] 正上醤油 出版年不明 C2934/J01- 27 ×

3 [第七工場全景][絵はがき] 野田醬油 出版年不明 C2932/H06- 22 ×

4 醸造場写真帖 [ヤマサ醬油株式会社編] ヤマサ醬油 [19‐‐] C58/Y43/1 ×

5 ALBUM　ヤマサ醬油工場寫眞帳 [ヤマサ醬油株式会社編] ヤマサ醬油 [193‐]
表紙のタイトルは｢醤油の出来るまで｣。醤油

の製造工程順に写真を掲載。
C588/27 ×

6 しょうゆ　キッコーマンのしょうゆ工場 [キッコーマン] [20‐‐]
醤油の製造工程を文章と写真で紹介、ルーツ

についても記載している。
C588/47 △

7 おしょうゆの話 ヒゲタ醤油
〔出版年不

明〕

ヒゲタ醤油の製造工程をイラストで紹介した

パンフレット。
C588/17 ×

8 キノエネ醤油　子 キノエネ醤油 [2000]
キノエネ醤油の製造工程をイラスト、写真で

紹介したパンフレット。
C588/36 ×

9 タマサ印しょうゆのご案内 宮醤油店 [200-]
タマサ醤油の製造工程、種類を写真で紹介し

たパンフレット。
C588/37 ×

10 野田の醬油史　ふるさと文庫 市山盛雄著 崙書房 1985 野田の醤油の成り立ちを紹介。 C08/F94/1-60 △

11
醬油屋ばなし海人がたり　銚子湊聞書

ふるさと文庫
常世田令子著 崙書房 1982 醤油蔵の見学記を掲載。 C08/F94/1-56 △

12
醬油醸造業と地域の工業化　高梨兵左衛門

家の研究
高梨本家監修 慶應義塾大学出版会 2016

野田の醤油醸造家、高梨兵左衛門家に伝わる

古文書を読み解く。
C588/46 △

13
醬油から世界を見る　野田を中心とした東

葛飾地方の対外関係史と醬油
田中則雄著 崙書房出版 1999

野田の醬油の歴史、海外進出に関する論文等

を収録。
C588/4 △

14
野田の醬油経営史料集成　野田市文化財報

告 第6冊
佐藤真編集 野田市郷土博物館 1985

主にキッコーマン会社関係の醤油醸造業経営

についての史料集。
C588/N92/1 △

15
関東の醬油と織物　18～19世紀を中心とし

て
林玲子著 吉川弘文館 2003

p73-101｢銚子醤油醸造業と利根水運｣、

p102-172｢銚子醤油醸造業の市場構造｣他、

銚子の醤油醸造業に関する記述あり。

C588/8 △

●醤油 ※貸出欄の△…西部・東部図書館所蔵資料を取り寄せての貸し出しは可能。

醤油醸造場の絵や写真を掲載。
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※貸出欄の△…西部・東部図書館所蔵資料を取り寄せての貸し出しは可能。

No. 書名 著者名 出版者 出版年 内容紹介 請求記号 貸出

16 房総酒蔵めぐり　ほろ酔い問答 う沢喜久雄著 崙書房出版 2005 『ちば民報』連載を単行本化。 C588/14 △

17
千葉の地酒とうまい肴　肥沃な大地と豊饒

の海をまるごと味わう!
安藤三佐夫編著 彩流社 2013 千葉の地酒、酒蔵、郷土料理を紹介。 C588/28 △

18
寺田本家の酒粕レシピ　創業三四〇年の蔵

元
なかじ著 PHP研究所 2012

香取郡神崎町の蔵元、寺田本家の蔵人によ

る、｢酒粕｣と｢発酵｣をテーマとしたレシピの

紹介。

C596/70 ×

19
発酵道　酒蔵の微生物が教えてくれた人間

の生き方
寺田啓佐著 スタジオK 2007

寺田本家23代目当主が日本酒の世界を紹

介。
C588/23 ×

20 千葉の酒 千葉県酒造組合 千葉県酒造組合 [202‐]
千葉の酒の歴史、清酒の製造工程を紹介。裏

面は｢千葉の地酒マップ｣。
C588/13/20 ×

21
ちばの酒ものがたり　酒づくり・心と風土

と歴史
鈴木久仁直著 千葉県酒造協同組合 1997

千葉の酒造りの歴史、千葉の銘酒、蔵元の全

案内を掲載。
C588/2 △

22
房総の地酒今昔物語　杜氏たちの数え歌が

聞こえてくる。
亀田芳雄著 [亀田芳雄] 2012

鴨川市の寿萬亀八代目当主による酒造りや、

その歴史の記録。
C588/25 ×

23 関東灘礼賛　利根川下流域の酒文化
千葉県立中央博物館大利

根分館編集
千葉県立中央博物館 2010

酒造りの道具や古文書、人々の生活との関わ

りに焦点を当てた展示の図録。
C588/21 △

※貸出欄の△…西部・東部図書館所蔵資料を取り寄せての貸し出しは可能。

No. 書名 著者名 出版者 出版年 内容紹介 請求記号 貸出

24 流山みりん物語　ふるさと文庫 209 川根正教著 崙書房出版 2014
流山のみりんの歴史、流山の町の発展との関

わりを記す。
C588/31 △

25 流山みりん物語　マンガ ノグチノブコ著
崙書房 by CANAL

ARTS
2020 『流山みりん物語』を原案としたマンガ。 C588/54 ×

26
流山味淋　あなたが暮らす街に隠れた歴史

を辿るナガレヤマミリンストーリー

流山市役所産業振興部商

工課制作

流山市役所産業振興部

商工課
[2013] みりんの歴史や作り手の話、グルメを紹介。 C588/40 ×

27 やっぱりみりんdeしょ♡　2019年保存版

流山商工会議所商業部

会みりんde繁盛実行委

員会(制作)

2019 みりん料理が食べられるお店の紹介。 C588/52/19 ×

28 流山白みりんとともに生きる　聞き書き

女性セミナー修了生有志

女性聞き書きの会「みら

い」聞き手

千葉県流山市中央公民

館
2014

流山の白みりん製造者、地域住民の話の聞き

書き。
C232/H05- 42 △

●酒

●みりん
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29
流山の醸造業　1~2　流山市立博物館調査研

究報告書 21~22　資料編･本文編
流山市教育委員会編集 流山市教育委員会 2004~2005

1(資料編):流山市内の酒造業のラベルや醸造

用具等の醸造関係資料を収録。

2(本文編):みりんその他の流山の醸造業の歴

史を古文書等により解明した報告書。

C588/11/1~２ △

※貸出欄の△…西部・東部図書館所蔵資料を取り寄せての貸し出しは可能。

No. 書名 著者名 出版者 出版年 内容紹介 請求記号 貸出

30 千葉の発酵食品
千葉県博図公連携事業

実行委員会
2018 千葉県の発酵食品、君津の味噌造りを紹介。 C588/49 児童開架○

31 ちばの発酵　平成29年度企画展
[千葉県立現代産業科学

館]
[2017]

千葉県の醸造産業を紹介。県内の酒、味噌、

醤油、みりんの製造者マップも掲載されてい

る。

C588/48 △

32
千葉県の歴史  資料編近世6    県史シリーズ

24  下総    2
千葉県史料研究財団編集 千葉県 2005

p1-178 第5章｢醸造業の展開｣に、醤油、酒、

みりんに関する資料を掲載。
C20/1/2 -16 △

33
発酵の里こうざき　[2017]　千葉県神崎町

まち歩きガイドブック
神崎町 2017

酒、味噌、醤油等の発酵食品造りが盛んな神

崎町の、発酵に関するイベント、店舗、食品

を紹介。

C2934/J04- 4/17 △

34
いすみチーズマップ　東京からすぐ近くの

“チーズの楽園”

いすみ市地域おこし協力

隊作成
いすみ市 2017 いすみ市のチーズ工房を紹介。 C2923/D04- 1 ×

35
房総のパン　1　南房総という生き方

2016 南房総のパン屋のルポルタージュ。 C596/104 ×

36
房総のパン　２　BAKER　TO　EDIT　編

集するパン屋
2019 千葉市他、県内のパン屋のルポルタージュ。 C596/104/2 ×

37 味噌と五十年 茂木正利著 茂木正利 1981
味噌の研究や醤油についてまとめた資料。野

田にも触れられている。
C588/MO16/1 ×

38 醬油・味噌資料集成 佐藤真編 興風会図書舘 1963
醤油、味噌に関する資料を興風会図書館所蔵

の文献を引用して編集。
C588/SA85/1 ×

沼尻亙司編集
暮ラシカルデザイン編

集室

●その他
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